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Matforskningsinstituttet Nofima har en viktig rolle som kompetanseleverandgr innen mat-
foredling. Vi gir stgtte til virksomheter som gnsker a produsere gkologisk mat, enten det er
mindre produsenter eller stgrre neeringsmiddelbedrifter.

Nofima gir stgtte til kjgp av
kompetanse til norske virksomheter
som er i gang med eller gnsker a
starte produksjon/ foredling av
gkologiske produkter. Ordningen
finansieres av Landbruksdirektoratet
(LDIR) og omfatter fglgende
ordninger:

Produkt- / prosessutvikling
Produsenter og bedrifter kan fa
stgtte til utvikling med faglig bistand
og veiledning innenfor fglgende
omrader:
e Optimalisering/utvikling av
prosesser og resepter
e Prgveproduksjon av
prototyper
e Bistand til oppskalering i
egen bedrift
e Analyser og testing av ferdig
produkt (f.eks. kjemisk
innhold, hygiene, smak)
e Utprgving av emballasje
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Besgksordning

Bedrifter og produsenter far tilbud
om gratis besgk og oppfalging i egen
bedrift eller besgk i Nofima lokaler
med bistand av relevante
fagpersoner tilsvarende to dagsverk.

Fagkurs/Kompetanseoppbygging
Nofima setter opp fagkurs som er
av interesse for gkologiske
produsenter samt bidrar til
nettverksbygging. Vi samarbeider
tett med Matvalget og
Kompetansenettverkene for 3
dekke behov i markedet.

Har du gnske om bestemte
temaer for kurs, sa gi oss gjerne
innspill pa hva du trenger.

Praktisk utprgving

Nofima har lokaler for praktisk
utprgving som bakeri, kjgtthall,
vegetabilhall, pakkehall og
patogenhall. Her kan man prgve-
produsere i tett samarbeid med
fagpersoner, Nofimas egne
fagpersoner og ved behov
fagpersoner fra andre
kompetansemiljger vi samarbeider
med. Nofima har ogsé profesjonelle
sensoriske panel.

Hallene benyttes bade til Fagkurs og
ved Produkt- / prosessutvikling

Den gkologiske strategien

Gjennom Nofimas @kologiprogram
finansiert av Landbruks(LDIR) er det
satt i gang en rekke tiltak for & gke
produksjon og foredling av gkologisk
mat i trad med Nasjonal strategi for
gkologisk jordbruk 2018-2030
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Det er kun tillatt @ markedsfgre produkter som gkologiske dersom de er
produsert og kontrollert i henhold til Forskrift om produksjon og merking av
gkologiske produkter. For informasjon: www.debio.no

Debio eier og forvalter @-merket,
Barekraft-merket samt valgrmerkene
for servering og matvarehandel.
Debio sertifiseres ogsa virksomheter
og produkter med EUs gkologilogo.

Debios godkjenningsmerker er garanti
for at varer er produsert etter

gjeldende rEgelverk' .- Velg bort kunstige tilsetninger=

ekologisk.no
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| strategien inngar at satsing
pa produktutvikling av
gkologiske matvarer vil
resultere | stgrre varetilgang
for forbruker, noes om igjen
vil fgre til gkt forbruk og
reduserte priser.

Ta kontakt med

Isabell Lien
Sekretariatsleder EK / PM
M: +47 454 99 430
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Den kompetansen Nofima har innen markedsorientert produktutvikling samt
kompetanseformidler har gjort oss til en naturlig samarbeidspartner for den

gkologiske satsingen. Nofima har en viktig rolle som en nasjonal kompetanse og - Lene verby
ressursaktgr for gkologisk produktutvikling. SMe:“::';ies“;‘Z’m

Ordningen er finansiert av: T:+47 64 97 02 48
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NG

Nofima AS - Postboks 210 - Osloveien 1 - 1431 As - TIf +47 77 62 90 00 - e-post: post@nofima.no - www.nofima.no f N f.
J orima



http://www.debio.no/
mailto:post@nofima.no
http://www.nofima.no/

